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Riesling Week Tasting 
 
 

Lørdag den 26. maj 2018 kl. 15  
 
 
 

 1. 2017   Vincent Eymann � Gönnheimer Riesling trocken � Pfalz � Biodynamisch 

 
 2. 2017   Vincent Eymann � Riesling ’Alte Reben’ trocken ’TOREYE’ � Pfalz � Biodynamisch 

 
 3. 2015   Schloss Johannisberger Riesling Gelblack trocken � Große Lage � Rheingau 

 
 4. 2015   Schloss Johannisberger Riesling Rotlack Kabinett trocken � Große Lage � Rheingau 

 
 5. 2015   Peter Jakob Kühn � Quarzit Riesling trocken � Ortwein Oestrich � Rheingau � Biodynamisch 

 
 6. 2015   Peter Jakob Kühn � Klosterberg Riesling trocken � Erste Lage Oestrich � Rheingau � Biodynamisch 

 
 7. 2015   Peter Jakob Kühn � Sankt Nikolaus G.G. � Große Lage Mittelheim � Rheingau � Biodynamisch 

 
 8. 2015   Schloss Johannisberger Riesling Silberlack Großes Gewächs � Große Lage � Rheingau 

 
 9. 2015   Schloss Johannisberger Riesling Rotlack Kabinett feinherb � Große Lage � Rheingau 

 
 10. 2015   Schloss Johannisberger Riesling Grünlack Spätlese � Große Lage � Rheingau 

 
 11.  2015   Wwe. Dr. H. Thanisch � Thanisch Riesling Kabinett feinherb � Mosel 

 
 12.  2015   Wwe. Dr. H. Thanisch � Bernkasteler Badstube Riesling Kabinett feinherb � Große Lage �Mosel 

 
 13.  2015   Wwe. Dr. H. Thanisch � Bernkasteler Badstube Riesling Kabinett � Große Lage � Mosel 

 
 14.  2015   Wwe. Dr. H. Thanisch � Bernkasteler Lay Riesling feinherb � Große Lage � Mosel 

 
 15.  2015   Wwe. Dr. H. Thanisch � Berncasteler Doctor Riesling Kabinett � Große Lage � Mosel 

 
 16.  2015   Wwe. Dr. H. Thanisch � Berncasteler Doctor Riesling Spätlese � Große Lage � Mosel 

 
 17. 2015   Wwe. Dr. H. Thanisch � Berncasteler Doctor Riesling Auslese � Große Lage � Mosel 

 
 18.  2015   Egon Müller � Scharzhof Riesling � Saar 

 
 19.  2015   Egon Müller � Scharzhofberger Riesling Kabinett � Große Lage � Saar 

 
 20.  2015   Egon Müller � Scharzhofberger Riesling Spätlese � Große Lage � Saar 
 

 
 
 
 

Pris: 250,- kr. p.p. 
 

Tilmelding til: email@esprit-du-vin.com  


